
12.8.2017

Tavolata – frei übersetzt: die Festtafel

Bei einer Tavolata geht es in erster Linie um Genuss und Geselligkeit. Die Tische 
werden zu einer grossen Tafel zusammengeschoben. Die unterschiedlichsten, 
regionalen Produkte werden in Töpfen und auf Platten in die Mitte gestellt und 
der Moment dann im Kreis der Familie und Freunden in vollen Zügen genossen.

Die «Wein & Sein – Tavolata» besticht durch die einmalige Atmosphäre inmitten 
der Reben des Regionalen Naturparks Pfyn-Finges. Auf den Tisch kommen 
auserlesene, regionale Produkte und eine Auswahl der 6 Parklabel-Weine. 

Genuss und ungezwungene Tischgemeinschaft stehen im Mittelpunkt. Ob als 
einzelner Gast, zu zweit oder als Gruppe – wir begrüssen Sie gerne.



Datum: 12.08.2017 (Ausweichdatum 19.08.2017)
Zeit: 18.30 bis 23.00 Uhr
Ort: Varen, inmitten der Rebberge «Pflanowinnje»
Kosten: CHF 89.– pro Person exkl. Getränke
Inbegriffen: 6-Gänge-Menu mit regionalen Produkten 

sowie Ihr persönliches «Wein & Sein-Weinglas»
Mitnehmen: Teller, Gabel und Messer, 

gutes Schuhwerk, wir empfehlen warme und wetterfeste 
Kleidung

Anreise: Wir empfehlen Ihnen die Anreise mit ÖV, es verkehren 
Shuttlebusse
vom Bahnhof Leuk nach Varen (Details folgen). Es bestehen keine 
Parkmöglichkeiten in Varen.

Übernachtung: Übernachtungsmöglichkeiten vorhanden 
(Bitte wählen Sie die Option Übernachtung im Anmeldeformular 
aus, wir kontaktieren Sie zu einem späteren Zeitpunkt.)

ANMELDUNG: www.rro.ch 

Wein & Sein – das rro-Sommerprogramm in Zusammenarbeit mit dem Regionalen Naturpark Pfyn-
Finges und den Kellereien mit Park-Label Weinen.


