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Blutstreund

Text — DANIEL J. ScHUZ / Bild — CAROLINE KRAJCIR

o

Die Walliser Weine gehoren zu unseren langjihrigen Freunden. Der Winzer =
Amédée Mathier ist einer, der in den dortigen Reben die Trauben kultiviert.
Sein Wein reift nebst in Fissern im Keller auch in Tongefissen in der Erde.

Wo der orange Wein herkommt:
aus der Amphore von Amédée Mathier.




32 DIE PARTNER

Zukunft: Amédées Neffe Noah wird das Weingut weiterfithren. Vergangenheit: Der orange Amphore-Wein hat lange Tradition.

Unter dem Boden: Die Amphore wird in der Erde vergraben, wo der Traubensaft sechs Monate lang natiirlich giren kann.
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DIE PARTNER

SALGEscH — Der alte Mann mochte gut und

gerne hundert Jahre auf dem Buckel haben.

Er sprach gebrochen Deutsch. Sein Koérper
war eingefallen, der Gang unsicher und schleppend, das
Licheln freundlich und geheimnisvoll. «<KKomm mit»,
raunte er dem Besucher aus der Schweiz zu - und ver-
schwand in einem der umliegenden Hauser. Amédée
Mathier folgte ihm. Der Alte 6ffnete eine Tir, die in
eine kellerartige Kaverne fithrte - und eine weitere, die
den Weg in ein Tunnelgewdlbe frei gab. Im flackernden
Licht einer Ollampe war auf dem Boden eine kreisrun-
de Markierung zu erkennen. Hier blieb der georgische
Weinbauer stehen und driickte dem Walliser Weinbau-
ern eine Schaufel in die Hand: «Da, nimml», sagte er.
«Dumusst graben!»

Dieser Moment wiirde sein Leben fiir immer veridn-
dern: Amédée Mathier, Geschiftsfithrer der Traditions-
firma Albert Mathier et Fils, ahnte es mehr, als dass er es
wusste. Und er packte die Schaufel.

So geschehen vor zwanzig Jahren in einem kleinen
georgischen Dorfjenseits des Kaukasus.

«Albert hatte einen Leitsatz: <Der Handel vergeht,
der Boden besteht»», zitiert Amédée Mathier seinen
Grossvater. Er ist 56 Jahre alt - schlanke Figur, Schalk
in den Augen, graues, kurz geschnittenes Haar - und als
Mehrheitsaktionir fiir die Geschifte des familieneige-
nen Winzerbetriebs verantwortlich. Als lizensierter De-
meter-Bauer pflegt er eine nachhaltige Landwirtschaft,
als Betriebsleiter kiimmert er sich ums Marketing, den
Vertrieb und den Verkauf; regelmissig pendelt er nach
Ziirich, um die Kundschaft zu besuchen, wihrend sein
Bruder Thomas hochiiber dem Tal das Landgut Tschan-
gerang bewohnt und die Rebberge bewirtschaftet.

DIE VIERTE WEIN-KATEGORIE
Inzwischen gedeihen auf insgesamt flinfzig Hektaren
die Trauben, deren Saft unten im Dorf in Fissern und
Amphoren zu edlem Wein heranreift. Rund 50000 Fla-
schen Wein - 40000 sind mit Rhéoneblut, jeweils 5000
mit rotem und orangem Amphorenwein gefiillt - finden
Jahr fiir Jahr ihre Kdufer.
Neben dem Rhoneblut prigt der Am-
phorenwein die Reputation der Mathier-

AM ANFANG WAR DAS Das Kellerei: Sein herbes Aroma und die
RHONEBLUT i prignante orange Farbe haben die Fach-
Vor hundert Jahren begann in einem Wesentliche welt beeindruckt. Man erwiigt die Ein-
kl'elnen .D'orf jenseits des Lots.chbergs fallt vom fithrung einer vierten W.eln—Kategorle.
die Familientradition der Mathiers: Al- . Nach dem Roten, dem Weissen und dem
bert Mathier griindete das Weingut, das Himmelund  Rosé soll nun auch der Orange aus der
sine kel ntieund Tom feweersickertan  Anpc kgt
schen den Weltkriegen - und ein Ort Sonnigen Familienunternehmens ein neues Kapi-
e T T
sern von Salgesch stréomt die Raspille fruchtbarer angenehm und freundlich, beginnt die

der Rhone entgegen und teilt nicht nur
das Dorf, sie spaltet das ganze Tal und
den Kanton - links das deutschsprachige
Ober-, rechts das franzosische Unterwal-
lis. Weiter oben jedoch, dort, wo das Wasser herkommt
und die Reben millionenfach die steilen Hinge schmii-
cken, reift das «Rhoneblut» der Mathiers in den Trau-
ben. Und es eint die Gemeinde.

«Der Namep», erklirt Amédée, «erinnert an die Aorta
unseres Tals, an den Fluss, der als Rotten kommt und als
Rhoéne weiterzieht. Aber auch an das Herzblut, das wir
beim Anbau und bei der Pflege dieses Weines investie-
ren.» Der Boden, auf dem ein Wein wachse, fihrt er fort,
prége seinen Charakter ebenso wie der Mensch, derihn
pflege. So gesehen sei das Rhoneblut ein echter Walli-
ser, «kein ausgesprochen edler Tropfen, aber einer, der
das Herz wirmt und Menschen verbindet.»

Mit dem Rhéneblut hatte Patron Albert einen Trend
lanciert, der bis heute anhilt: Langst hat sich Salgesch
schweizweit zur Weinbaugemeinde schlechthin entwi-
ckelt. Neun von zehn der 1500 Bewohner sind in vierzig
Kellereien und Weinhandlungen beschiiftigt, fast alle
heissen Mathier und sind iiber diverse Ecken miteinan-
der verwandt. Das ganze Dorflebt vom Saft der Traube.

Christof Sonderegger Marvin Zilm Rolf Sterchi
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Beat Schweizer

Freundschaft beim Amphorenwein nicht
mit dem ersten Schluck. «Das liegt an sei-
ner Vergangenheit», sagt Amédée. «Das
Rhoneblut lebt seit achtzig, die Tradition
der Amphore seit mehr als achttausend Jahren.»

Und sie hat, davon ist Amédée Mathier {iberzeugt,
«Potential fiir die Zukunft. Ich verbinde sehr persénli-
che Erinnerungen mit ihm.»

Damals hatte ein guter Freund Amédée iiberredet,
ihn auf eine Reise in die ehemalige Sowjetrepublik Ge-
orgien zu begleiten. Er lernte Menschen kennen, hinter
deren rauer Schale ein weicher Kern steckt. Er kostete
den Wein, den sie anbauen - ein ehrlicher, herzhafter
Tropfen mit auffilliger oranger Farbe. Und ihm fiel die-
se spannende Gemeinsamkeit zwischen zwei V6lkern
auf: Fiir den Georgier ist der Besucher aus der Fremde
erst einmal so etwas wie der Usserschwiizer fiir den
Walliser - «es Griiezi.»

«Grliezi» ist alles andere als ein freundlicher Gruss:
Als «Griiezini» machen sich die Walliser tiber die Lands-
leute im Rest der Schweizlustig. Wer daraus den Schluss
zieht, das Volk hinter den Bergen sei hinterwildlerisch,
stur und fremdenfeindlich, hat allerdings das Wesentli-
che nicht begriffen.

Carol Forster Catherine Pearson  Christian Schwick
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DIE PARTNER

Das Wesentliche fillt vom Himmel und versickert
an sonnigen Héngen in fruchtbarer Erde. Es steigt auf
in die Rebstocke und gedeiht in den Trauben; es ruht
in kithlen Kellern und girt in holzernen Fissern. Oder
ebenin ténernen Amphoren, die dort eingegraben wur-
den, wo das Wachstum begonnen hat - tief im Boden.
Das Wesentliche ist das Wesen des Weines.

DAS WUNDERMITTEL ERDE
Und die Georgier? «Die machen es genau gleich!», sagt
Amédée. «Fremden gegeniiber geben sie sich erst bo-
ckig, bevor sie auftauen. Aber haben sie erst einmal Ver-
trauen gefasst, ist Verlass auf sie. Sie lieben und leben
ihre Kultur und ihre Traditionen - und sie fordern im
Schatten der Kaukasus-Viertausender ihre Eigenstin-
digkeit ein. Vor allem aber verstehen sie es, guten Wein
zu produzieren.»

Und dann erzihlt er die Geschichte von dem uralten
Mann, der ihm im Kellergew6lbe eines Hauses in einem
kleinen georgischen Dorf eine Schaufel in die Hand ge-
driickt hatte.

Amédée brauchte nicht lange zu
schaufeln, bis im lockeren Untergrund
eine wunderschone uralte Kvevri zum
Vorschein kam, ein bauchiges, unten

Durch die

ris Risse erlitten - wegen der Lebendigkeit des Walliser
Bodens! Uns wurde einmal mehr bewusst, dass dieser
Boden oft von kleinen Erdstossen durchgeriittelt wird.»

Was aber macht den orangen Wein so besonders?
Was ist sein Geheimnis? «In der Kvevri, die wir nicht
ganz korrekt, aber leichter verstindlich, Amphore nen-
nen, wird - anders als bei herkommlichen Weinen - die
Maische in den Gérprozess einbezogen», erklirt Ma-
thier. «Die Schalen und Kerne der Trauben verleihen
dem Amphorenwein seine typisch orange Farbe und
das herbe Aromal»

Im zwo6lf Grad kiithlen Weinkeller sucht Amédée sich
eines der vielen Weinfdsser aus, zieht den Zapfenstopsel
aus dem Akazienholz, taucht eine grosse Aluminium-
Pipette in die Tiefe, triufelt dunkelrotes Rhéneblut in
einen Glaskelch und schwenkt ihn bedichtig: «Die ent-
scheidende Gemeinsamkeit zwischen dem Walliser und
dem Georgier ist aber das hierl»

«Prostl», sagt er, «klingl», sagt das Glas. Amédée lasst
den Wein auf der Zunge zergehen und fahrt fort: « Woher
auch immer du kommst, wohin auch im-
mer du weiterziehst, sobald du - hier wie
dort - das Glas in der Hand hast. dem an-
dern in die Augen schaust und den ersten
Schluck nimmst, bist du aufgenommen

spitz zulaufendes Ton-Gefiss, das nur mnige und integriert. Und in diesem Moment
einem Zweck dient - es muss im Boden Umarmung hast du aufgehort, «es Grizezi» zu sein. Der
vergraben, mit Wein gefiillt und dann ein des Exdreich Fremde hat begonnen ein Freund za wer-
halbes Jahr lang vergessen werden. €S Lrdreicls  4en,@

Ein Gefiss mit Henkeln und flachem konnen
Boden, liess er sich erkldren, wiirde so- Mik
fort zerbrechen, wenn man es randvoll 1KTO-
mit Rebensaft fiillte, umhertriige oder Organismen

aufstellte. In der innigen Umarmung
durch das Erdreich jedoch kénnen Mik-
roorganismen durch die diinnen Winde
diffundieren, den Gérprozess in Gang
setzen und vollenden - ohne Zusatz von
Schwefel, der die Mikroben totet, oder von Hefe, die die
Girung einleitet.

Amédée lichelte den alten Mann dankbar an. «Du
hast ein schénes Geheimnis mit mir geteilt: ich danke
dir dafiirl» Jetzt erst fillt ihm auf, dass der Mann zwei
gefiillte Gléser in der Hand hilt. Er grinst, sie stossen
an - und Amédée weiss, dass er die Winzertradition der
Georgier in der Schweiz aufleben lassen wird.

DIE ORANGE FARBE

Es dauerte allerdings zehn weitere Jahre, bis er an-
lasslich des 8s. Jahrestags der Firma mit Vater Erich
und Bruder Thomas erneut nach Georgien reiste, um
die beiden von der Zukunft des Amphorenweines zu
iiberzeugen. Mit Erfolg: Bis heute haben die Mathiers
38 Amphoren in Georgien produzieren und ins Wallis
transportieren lassen; sie fassen zwischen 14.0 und 3000
Liter Wein; zwanzig Amphoren sind im Boden vergra-
ben, die meisten bereits mit Rebensaft gefiillt. «Nur ein-
mal», erinnert sich Amédée, <haben eingegrabene Kvev-
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diffundieren.

DANIEL J. ScHUZ ist freischaffender Autor ams Zimch snd
trinkt eigentlich lieber Bier, aber Amédées Gastfremmincias
konnte er kaum widerstehen und dem Rhonebias e s
nicht.

CAROLINE KRrAJCIR ist Fotografin und war bis Soamessmnes

gang auf dem Weinweg unterwegs, um die richtige SSmmane
einzufangen, beim Versuch, die Amphore aussulencioes,
sie aber kldglich gescheitert. carolinekrajcir.com
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Zwei Briider fiir eine Leidenschaft:
Amédée und Thomas Mathier.




