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Amphorenwein aus Salgesch

Den Ton getroffen

Mit Behaltnissen aus Ton schreibt Amédée Mathier zur-
zeit das jiingste Kapitel in der Geschichte des Walliser Weins.
Die Unwiagbarkeiten des Ausbaus in den fragilen Gefdssen ver-
gleicht er mit einem eigenen Kind: «Bis ein Vater sich eingesteht, dass
die Erziehung gescheitert ist, braucht es viel.»

Text und Fotos: Daniel Béniger

as tut weh: Volle 2000 Liter Cornalin hat der Wein-

produzent Amédée Mathier vor gut einem Jahr

verloren. Er hatte die autochthone Walliser Reb-

sorte in Kvevris, sprich georgischen Tonamphoren,

ausgebaut, der Versuch misslang - aus dem Wein machte er Fssig

und Schnaps. «Bis ich akzeptiert hatte, dass wir mit diesem Rot-

wein gescheitert sind, verging viel Zeit, erinnert sich der gebiir-

tige Salgescher. Erst nachdem gleich mehrere Berufskollegen bei

Verkostung der Fassproben angemerkt hatten, dass der Cornalin

wohl qualitativ ein Problem habe, brach er das Experiment ab: «Es

ist wie bei einem eigenen Kind: Es rebelliert, ist verhaltensauffallig,

gerat auf die schiefe Bahn - bis man sich als Vater eingesteht, dass
man mit der Erziehung gescheitert ist, braucht es viel»

Sechs Amphoren hat Ameédée Mathier vor gut zwei Jahren zwi-
schen Haus und Reben vergraben. Sie fassen 1500 bis 2000 Liter.
«Ich habe diese Form der Weinbereitung wahrend einer Georgien-

Reise kennengelernt, und es hat mir regelrecht den Armel reinge-
nommens, sagt er. Zwei Hauptgrinde sprechen fur das sehr ur-
springliche Kelterungsprinzip, auch Kartuli-Methede genannt:

Die Aromen des Endprodukts entwickeln eine eigene Stilistk und
Prignanz. Und der Faktor Spontaneitdt spielt bei der Vergarung
auf der Maische mit: «Mir gefillt, dass wir den Wein nicht mehr
machen, sondern viel mehr begleiter.» Dass in der Regel auf
den Finsatz von Chemie - gemeint sind Schwefel, Zucker, En-
zyme, Garhefe, Weinsdure und Ahnliches - verzichtet wird,
passt zur Ursprunglichkeit dieser Weinbereitungsform,
die Amédée Mathier als bisher einziger Produzent der
Schweiz anwendet.
Nachteile hat die Arbeit mit Kvevris aus nahe-
liegenden Griinden: Welche Hefe sich bei der rund
zweiwdchigen Spontanvergdrung am Wein zu

schaffen macht, kann nicht beeinflusst werden. Manchmal
stoppt die Zuckerumwandlung zu frih. Acht Monate bleibt
der Wein auf der Maische liegen - bisweilen gehen aus unbe-
kannten Griinden die Frische und die Farbe verloren, wie beim
erwihnten Cornalin. Wer wie Mathier in einer Pilotphase ist,
muss damit rechnen, dass er Lehrgeld zahlt.

Lauft bei der Vergirung in Tongefdssen alles rund, kénnen die
Resultate verbliiffend sein. Doch wer den Kvevri-Wein streng nach
fiblichen Kriterien verkostet, diirfte sich an den deutlich zutage
tretenden oxidativen Aromen stéren. Ein Fehler, denn blickt man
dariiber hinweg, findet man im Glas ein vielschichtiges Bouquet; ein
faszinierendes Spiel vor allem sekunddrer und tertidrer Aromen, das
nicht nur komplex daherkommt, sondern mit einer ureigenen Fri-
sche fasziniert, Das hat schon was fiir sich. Wahrend des Verkostens
lehnt Chef Amédée Mathier verziickt am Weinfass. Auch die Augen
seines Kellermeisters Fadri Kuonen funkeln; seine Zuneigung zu
diesern Wein ist ihm anzusehen. Im Glas liegt der Grund fur diese
Verliebtheit der beideri Manner: Zu riechen sind bei der jingeren
Cuvée aus Hermitage (60 Prozent) und Resi (40 Prozent) aus dem
Jahrgang 2010 Harz und Waldhonig, reifer und brauner Apfel, aber
auch Gewdirznelken. Im Mund zeigen sich erneut Apfelaromen,
kombiniert mit potenten Gerbstoffen und saftiger Saure - ein
lebendiger Wein. Die Cuvée von 2009 (sie besteht aus zwei Drit-
teln Hermitage und einem Drittel Resi) wirkt etwas verschlos-
sener. Zu riechen sind Gewiirze, Honig, balsamische Noten
und, sehr deutlich, Lindenblitentee. Sdure und Tannin
gind besser eingebunden als beim jlingeren Weisswein.

Laut Mathier passt dieser Wein hervorragend zu Walliser
Hobelkase. Sehr frisch und dunkelbeerig ist der rote
Cabernet Franc 2010, der zurzeit zwar eine ziemlich
holzige Nase hat, im Vergleich zu den Weissweinen
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Math iti (0.). Anlieferung, vor-
sichtiger Transport zum Einbau und das
ken der Tonamphoren (u.v.L.n.r.).




